
智门餐饮管理系统
01.

采用B/S三层架构及特殊设计的高速数据传输机制

         系统采用当今最先进的B/S框架技术并把多分店、多配送中心的数据集中存放在总部数据中心，
降低了连锁机构整体的设备资金投入的同时提高了系统的高效性和安全性。数据资源的充分合理共享
是企业信息系统的关键，系统把各个分店的数据集中存放在总部海量数据中心并进行严格的级别权限
控制，使需要共享的信息充分的共享、需要保密的信息严格的保密。系统采用特殊高效稳健的数据传
输机制，使总部修改的基础数据最短1分钟内自动传送到各个分店并保证各个分店的销售数据最短1分
钟内自动传送到总部数据中心，相较于其他同行软件反映速度数倍以上。

         厨房可配备顶尖公司最新研制的KP2系列打
印机，下单时无需人工干预电脑自动分单到各打
印机，且有语音提示功能分别是‘送菜’、‘催
菜’、‘退菜’，并且具有防油编辑键盘，带显
示屏<65×264>及能提供语音订催菜提示、键盘
编排炒菜顺序、出菜打印等功能的厨房打印机，
以防止送错桌位，不但节省人力成本而且高效、
快捷、降低了丢单发生的频率；做到前台点菜
机、收银机和厨房打印机互动，及时处理菜品的
完成情况，使客户订餐、点菜、催菜、查菜、退
菜瞬间完成，不必服务人员在厨房、客人间来回
催问得罪客人。

04.
高效合理的服务管理流程

02.

全新的厨房管理理念

03.
前台支持多种输入输出设备

         智门餐饮系统前台操作采用知名品牌顶尖电
子公司价廉物美的POS机、厨房打印机及无线点
菜机，并已做到无缝连接，同时也可采用触摸屏
PC控制模式，完全脱离了键盘、鼠标的束缚，操
作高效快捷且占用空间小；大大提高了前台营业
厅的档次。
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系统运行环境

智 门 科 技(厦 门)有 限 公 司
地址：厦门火炬高科技园区光厦楼
邮编：361006 
电话：0592-5710202 传真：0592-5710303

 http://www.wisdor.com

网络系统：WindowsNT

操作系统： Windows 98/2K/XP

数 据 库： SQL Server7.0/SQL Server2000

网络体系：Client/Server

08.
采购订单自动计算建议系统

    系统按照销售量预估、安全库存、申购配送等因素综
合生成最佳的采购订货量，并按照货比多家的策略，综
合考评供应商的供应价格和信誉积分，并自动确定订单
采购，从而最大限度的降低原料采购的成本并减少采购
过程中“猫腻”现象发生的频率。

05.
形象直观化的决策支持

    系统通过对各种数据的自动分析，在极短的时间内
分析出您所需要进行决策的各种数据，并摒弃传统的表
格数据的表现形式，以走势图、柱状图等形象直观的表
现形式以支持您的分析决策。

06.
灵活多样的营销策略支持

    系统支持会员消费（射频预付卡）、优惠券消费、套
餐类别的自由组合、各种折扣的排程、赠品发放等营销
策略，提高销售数量、销售金额的同时追求销售利润的
最大化。

07.

实时准确的库存监控

    系统采用数据集中存放的策略，并利用特殊设计的
安全高效数据传输工具进行数据的传输，只要有销售，
系统就会按照销售自动扣减相关仓库的库存，使您能够
及时地查漏补缺并可以使各种资源达到合理的分配。

 

09.
多级别的配料信息管理

    系统采用先进的多级别的配料信息管理策略，
即可以保证关键配方的保密又实现各种原料的最
优组合。

    系统把一些复杂的业务处理交给计算机设备完
成，例如：采购订单的自动生成、配送单据的自动
整合等，您只用设定时间周期，则在该时间周期
内，系统会自动计算并把您所需要的单据呈现在您
面前，这样降低了人力资源成本的同时减少手工操
作带来的差错。

   “餐桌服务”中对餐桌开台、开单、结帐操作时
系统会立即更新餐桌状态（包括空闲、锁定、预
订、开台、开席、就餐、菜齐），形象直观的图标
让服务员能够更好的掌握餐桌资源。

       外卖点单、餐桌加单、预订菜单的点单操作可
按单品类别分级点单或音头简码定位点单，套餐中
的非固定菜式可供选择点单；菜式数量可任意修
改；口味信息可自定义添加注释；已点菜单信息可
按时间挂单供以后提单时选择。

自动化的业务处理
10.

方便快捷的点单方式

12.

形象直观的餐桌资源管理
11.
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